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Rasytojas Benas Bérantas ir dailininké Vilija Kvieskaité pries
trejus metus iSkepé savo pirmaja knyga ,Riesutortas”.

Dabar jie vieni mégstamiausiy paveiksléliy knygy karéjy Lietuvoje,
sulauke ir tarptautinio pripazinimo. Jy antroji knyga ,Baubaimé”
jtraukta j prestizinj tarptautinj katalogg ,Baltieji varnai 2019”,

o abi knygos iSverstos ar verc¢iamos j desimt uzsienio kalby.

2021 m. kova i$ spaustuvés atkeliaus skaniai kvepianti
nauja Vilijos ir Beno paveiksléliy knyga

.Bambukas yra leeétas”.

Tai istorija apie panduka, kuris dziungliy miestelény
lenktynése ne tik visada lieka paskutinis, bet ir sulaukia kandziy
Zodziy i$ kity bégiky. Taciau vieng dieng jis supranta,
kad svarbu priimti save tokj, koks esi.



Leéétai laukdami knygos pasirodymo ir artéjanciy
Svenciy Benas ir Vilija nusprendé iskepti meskiuko
Bambuko sausainiy. Tai padaryti labai paprasta, todél
kvieciame pabandyti ir visus vaikus bei jy tévelius.

Siuos sausainius patariama kepti lééétai ir su ypsena,
tada jie bus dar skanesni.

Vaiky Vaiky ir jaunimo
knyguy literatdros festivalis
sala www.vaikuknygusala.lt

Taigi nuo ko pradésime?
Reikia pasiruoé’ri:
500 g milty

250 g sviesto

200 g cukraus

2 kiausiniy

10 g vainilinio cukraus

10 g kepimo milteliy

e migdolo riesuty
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1. Istraukite sviesta is Saldytuvo. IS pradziy jis bus
suzvarbes, tad leiskit jam susilti.Kai sviestas jau bus minkstas,
istrinkite su cukrumi.

2. Kaskart perplakdami jmuskite vanilinj cukry ir suberkite kiausinius.

Nors ne, geriau jmuskite kiausinius ir suberkite vanilinj cukry.

3. Tada suberkite persijotus miltus ir kepimo miltelius. Neissigaskit, jei
virtuvéje kils paga - taip ir turi bati. O paskui metas pamiklinti pirstukus
ir paminkyti tesla.

b, Tezlos rutulj jsukite j maistine plévele ir bent valanda palaikykite Saldytuve.
Laukdami galit iSgerti arbatos, o gal netgi papuosti eglute, jei to dar
nepadarét.

S. Pasaldyta tesla iskociokite | mazdaug 0,5 cm plonumo laksta ir formelémis

iSspauskite ar pagal trafaretg iSpjaustykite sausainius.
6. Jduokite kiekvienam meskiukui po migdolo riesutg ir prispauskit prie
jo rankytes, kad tvirtai laikyty. Sausainius galite papuosti ir kitais riesutais,

dziovintais vaisiais ar glajumi - viskas priklauso nuo jlsy vaizduotés.

1. Sausainius dekite ant kepimo popieriaus ir kepkite y o @
iki 160 °C jkaitintoje orkaitéje 10-15 min.

3. Metas paragauti!
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iSsikirpk ir papuosk dovana.
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